PANE, GRISSINI E APERITIVO (por comensal)

ENTRANTES

GNOCCO FRITTO CON SALUMI ITALIANI (specialitd nonsolocaffé)
Bufiuelos de masa fina dorados al punto de sal servidos calientes acompafados de
embutidos italianos y confituras variadas (especialidad nonsolocaffé)

BOCCONCINI DI BUFALA IMPANATI
Bolitas de mozzarella de bufala empanadas y fritas acompafiadas de confituras variadas

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Berenjenas horneadas con tomate, albahaca y mozzarella

PROVOLA ALLA PIASTRA CON POMODORO E BASILICO
Provolone a la plancha con tomate y albahaca

VITELLO TONNATO
Redondo de ternera horneado a 549, loncheado en frio y recubierto de salsa de
mahonesa, atun, anchoas y alcaparras. Suave y sabroso a la vez.

CARPACCIO DI BRESAOLA AI TRE SAPORI (RUCOLA, PARMIGIANO E BALSAMICO)
Carpaccio de bresaola con virutas de parmesano, ricula y vinagre balsamico de Modena

ENSALADAS Y MAS......

CAPRESE: con MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, POMODORI FRESCHI E ORIGANO
Caprese de mozzarella de bufala, tomates frescos y orégano

SONGINO: con RUCOLA, GAMBERONI ALLA PIASTRA E MANGO
Ensalada de candnigos y rdcula con gambones a la plancha y vinagreta de mango

AGRODOLCE: con CAPRINO ALLA PIASTRA, CIPOLLA CARAMELLATA E VINAGRETTE AL MIELE
Mezcla de lechugas y achicoria con queso de cabra tostado en sarten,
cebolla caramelizada y vinagreta de miel

LEGGERA: con TACCHINELLA ALLE ERBETTE, RUCOLA, POMODORINI E BALSAMICO DI MODENA
Ensalada con taquitos de Pavo a las hierbas, rdcula, tomates cherry y vinagreta de balsamico de Modena

\
HAMBURGER @ TRI“°'ORE BATTUTA AL COLTELLO SU PANE FOCACCIA TOSTATO o\l@w\
180gr de Hamburguesa de Lomo Bajo "picada a cuchillo", servida en pan focaccia, con mozzarella
a la plancha, rdcula, tomate, un toque de Pesto y queso "Raspadura Lodigiana". Buonissima!!

PASTA: DE TRIGO DURO, AL HUEVO Y RELLENA

PENNE AL PESTO ALLA GENOVESE
Macarrones con salsa Genovesa a base de albahaca, aceite, ajo, pifiones y parmesano

SPAGHETTI ALL' AMATRICIANA
Espaguetis salteados con panceta italiana (guanciale), cebolla, tomate y guindilla

TAGLIATELLE AL RAGU DI CARNE
Cintas al huevo con auténtica salsa bolofiesa, cocinada durante mas de cuatro horas

\.
TAGLIATELLE MARI E MONTI, CON GAMBERONI, PORCINI E FUNGHI DI BOSCO o\r&w\'
Cintas al huevo salteadas con gambones, boletus y otras setas de bosque, y un toque de‘tomate

1,00 €

11,40 €

9,90 €

11,40 €

8,40 €

11,40 €

11,40 €

9,90 €

12,90 €

10,90 €

10,90 €

11,90 €

10,90 €

10,90 €

11,90 €

13,90 €
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TAGLIATELLE SPECK E ASPARAGI
Cintas al huevo con trigueros salteados con jamdn ahumado del Alto adige y un toque de nata

PAPPARDELLE AL RAGU DI CINGHIALE IN SALMI (Piatto Regionale Toscano) \l@ho\‘\'
Cintas anchas al huevo con salsa de jabali marinado en vino tinto y estofado en "salmi" We

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Lasafia de carne

RAVIOLONI DI CAPESANTE E GAMBERI SALTATI IN PADELLA CON SCALOGNO E \\@W\‘\‘
"BISQUE" CON GAMBERONI FLAMBE AL BRANDY RISERVA WP
Raviolis rellenos de vieiras y gambas salteados con chalotas y "Bisque" con gambones

flambeados con Brandy "Magno" Reserva

MEZZELUNE RIPIENE DI PORCINI CON VELLUTATA AL TARTUFO BIANCO
Pasta fresca rellena de Boletus con crema ligera de trufa blanca

AGNOLOTTI PIEMONTESI RIPIENI DI ARROSTO E VERDURE AL BURRO FUSO
AROMATIZZATO CON PORRETTO DOLCE, BASILICO, SALVIA E MENTA

Pasta fresca piemontese rellena de carne asada y verduras con salsa de puerro dulce,
albahaca, salvia y hierbabuena

RISOTTI (elaborados exclusivamente con "Riso Carnaroli"”)

RISOTTO AI PORCINI E FUNGHI MISTI DI BOSCO
Arroz meloso con boletus y otras setas de bosque

RISOTTO AL VINO ROSSO E BRESAOLA
Arroz meloso con Bresaola (cecina italiana), esfumado con vino tinto

RISOTTO CON SPECK E MELE (Piatto Regionale Trentino)
Arroz meloso con Jamén ahumado del Alto Adige y Manzanas del Trentino N

CARNE y PESCADO

FILETTO ALL'AROMA DI ROSMARINO CON SFOGLIA DI PATATE AL FORNO
200gr. de Solomillo de ternera gallega salteado con aceite de romero, acompafnado
de finos chips de patatas al horno gratinadas con parmesano

FILETTO DI TONNO AL MIELE E SESAMO CON "SAUTE" DI VERDURINE
180gr de Lomo de atun rojo pasado por sesamo, tostado en sartén y terminado con emulsion
de miel y mostaza de Dijon. Se sirve acompafiado de verduras salteadas al estilo "wok"

I NOSTRI DOLCI

NONSOLOTIRAMISU
El Tiramisu por excelencia!!!

PANNA COTTA AL CIOCCOLATO O FRAGOLA
Flan de nata con sirope de chocolate o fresa

PROFITTEROL DI CIOCCOLATO BIANCO
Profiteroles de chocolate blanco

SORBETTO AL LIMONE (con Prosecco o Vodka)

MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE

12,90 €

12,90 €

11,90 €

14,90 €

14,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

19,90 €

19,90 €
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3,90 €



